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RESTAURANT

MENU FIN DE SEMANA

ENTRANTES PARA COMPARTIR

.Gofre de patata brava
.Ensalada de tomates con helado de naranja sanguina
.Vieira encevichada
. Tabla de jamon ibérico cortado a cuchillo

SEGUNDOS
.Galta de ternera guisada en miso con parmentier de
Zzanahoria a la brasa
.Bonito a la parrilla con pimientos de Piquillo caramelizados
.Entrecot de vaca vieja a la brasa (Sup.5€)
Arroz mar y montafna con gambon y butifarra
.Arroz meloso de langosta
(Sup.10€ por persona-minimo 2 personas)
. Tomahawk de vaca vieja T1kg

(Sup.14€ por persona-minimo 2 personas)

POSTRES

.Fresas al vinagre de Jerez
.Chocolate, chocolate, chocolate...

ELIGE CUALQUIER POSTRE DE LA CARTA POR SUP.2€.

Completa tu menu con maridaje de 3 vinos por 15€ por
persona
El menu incluye los entrantes para compartir y un
segundo y un postre a elegir

45€ IVA INCLUIDO PRECIO POR PERSONA
INCLUYE AGUA Y VINO
20-21/06/2026

40€ PRECIO SOCIO
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RESTAURANT

MENU CAP DE SEMANA

ENTRANTS PER COMPARTIR

Gofre de patata brava
.Amanida de tomaquets amb gelat de taronja sanguina
Vieira encebichada
.Taula de pernil iberic tallat a ganivet

SEGONS

.Galta de vedella guisada al miso amb parmentier de pastanaga
a la brasa
.Bonitol a la graella amb pebrots de Piquillo caramel-litzats
.Entrecot de vaca vella a |la brasa (Sup.5€)
Arros mar i muntanya amb gambod i botifarra

Arros melds de Ilagosta
(Sup.10€ per persona-minim 2 persones)
.Tomahawk de vaca vella Tkg
(Sup.14€ per persona-minim 2 persones)

POSTRES

.Maduixes al vinagre de Xeres
.Xocolata, xocolata, xocolata...

TRIA QUALSEVOL DE LES POSTRES DE LA CARTA PER SUP.2€

Completa el teu menu amb maridatge de 3 vins per 15€
per persona
El menu inclou els entrants per compartir i un segon i
unes postres a escollir

45€ IVA INCLOS PREU PER PERSONA
INCLOU AIGUA | VI
20-21/6/2026

40€ PREU SOCI
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